
 

 
 
 

 

 
夏休みが終わってもキャンプはまだまだ続く！！ 
秋といえば・・・「食欲の秋」、「運動の秋」など楽しいことがいっぱい！ 

シルバーウィークに YMCAでアウトドアを思い切り楽しもう～！！ 
 
 
 

 

 

日  程： ９月１５日（日）～９月１６日（祝月） １泊２日 
対  象： 小学３年生～高校３年生（定員：３０名） 
宿泊場所： BSC ウォータースポーツセンター（大津市南船路４－１） 

参 加 費： ２８，０００円（税別） 

内  容： 日本一大きな湖「びわ湖」へカヤックでこぎ出そう！ 
１日目には、カヤックの基本的な操舵の練習をします。慣れてきたら少し沖に出てカ

ヤックツーリングに備えます。２日目には、いよいよびわ湖へのカヤックツーリング
へ出かけます。雄大なびわ湖で自然を感じながら思い切り楽しもう！対岸には伊吹山

や沖島があり、振り返ると比良山系の山々が！さあ、カヤックの旅へ出発だ！！  

 

 

 

 

フィッシングキャンプ in 日本海（福井県三方） 
 

日  程： ９月１５日（日）～１６日（祝月）１泊２日 
対  象： 小学３年生～中学３年生（定員：２０名） 

宿泊場所： 福井県立三方青年の家 
（〒919-1331 若狭町鳥浜 122-27-1） 

参 加 費： ２２，９００円（税別） 
内  容： 日本海の若狭で海釣りを楽しみます。防波堤ではアジを釣

り、浮き釣りでサヨリやチヌなどをねらい、翌日の海釣り公園ではタイ、シマダイ、
わらさなどをねらいます。釣りに興味はあるけれど、まだやったことがない、これか
ら本格的に始めたい魚釣り初心者のお友だちでも安心して海釣りに挑戦することが

できます。海の中の魚たちの姿を想像し、仕掛けを沈め強いアタリに喜びを感じます。
さぁ、フィッシングにチャレンジだ！ 

 
※釣り道具（釣り竿・仕掛け）、釣りエサ、ライフジャケットは滋賀 YMCA と三方青年の家で用意します。 

※釣った魚はクーラーボックスに入れて持ち帰ります。解散時お子様にお渡しいたします。 
※釣果は天候や現場の状況により全く釣れないことがあります。また、釣れた魚も上記の説明と異なる場合がございます。予めご了承ください。 

びわ湖カヤックキャンプ

   
広い琵琶湖で 

思いっきりカヤックが操れます。 

パドルの操り方から、もしもの時の対応まで、 

教えていただけます。 

琵琶湖に面したキャビンで宿泊。 

きもちよさそう！ 

に 



オータムキャンプ～収穫の秋～ 

 

日  程： ９月１４日（土）～１５日（日） １泊２日 
対  象： 小学１年生～小学６年生（定員：６０名） 

宿泊場所： 滋賀 YMCA 教育キャンプ場 風の谷キャンプ場  
参 加 費： １９，５００円（税別） 

内  容： 秋になるとおいしい食べ物がたくさん！！ 
近くの田んぼへ出かけて稲の実りを実感したり、収穫したてのピカピカの新米を炊い

ておにぎりを作ったりしましょう。また、小さな川でイワナつかみに挑戦します。 
夜には、みんなで協力をして秋のスペシャルな野外料理にチャレンジ！ 

秋の豊かな実りを実感し、それをおいしくいただく、そんな豊かな自然と生活を実感
するキャンプです。味覚を存分に感じたいお友だちはこのキャンプに集まれー！！ 

 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 
 

 

2019 滋賀 YMCＡシルバーウイークキャンプ ご予約申込方法・その他注意事項 

① お電話でお申込みください。 
② お電話でのご予約申込は、名前・性別・学年・住所・保護者名をお知らせください。 
③ 予約申込後に書類をお送りします。書類到着後１週間以内に正式手続き（費用納入・書類提出）をお済ませください。  
※ 参加費には、指導費、プログラム費、交通費、教材費などが含まれています。 

※ 定員になり次第締め切りとなります。 

※ 集合解散場所は、草津、近江八幡、彦根の 3 か所からお選びいただけます。 

※ 参加キャンセルの場合は、下記キャンセル料をいただきます。 

キャンセル料一覧  ＊臨時会費は、正式手続き完了後は一切返金できません。 

 

 

 

 

滋賀 YMCA            Tel 0748-33-2420 
滋賀県近江八幡市鷹飼町５３７－３   https://sites.google.com/a/shigaymca.org 

 
 

QR コード 

プログラムの開始日から起算して 8日～14日前 2日～7日前 前　日 当日集合時間まで
集合時間後または

無連絡

参加費の 20% 30% 40% 50% 100%

 

イワナつかみにも挑戦します。 

つかまえたイワナは  

炭火で塩焼きにします。 

身がホクホクして   

とても美味しいですよ！  

収穫したての 

新米を炊き上げます。 

うまく炊けるかな？ 

 

 

秋の食材を利用して、 

スペシャルな野外料理に挑戦！ 

グループで協力して 

材料の処理を行います。  


